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観
光
面
で
も
変
化
が

　

関
東
、
関
西
方
面
か
ら
も
大
型
観
光
バ
ス

な
ど
で
た
く
さ
ん
の
お
客
さ
ま
が
訪
れ
る
ほ

ど
、
人
気
の
グ
ル
メ
に
な
り
ま
し
た
。
以
前

は
「
観
光
地
」
の
問
い
合
わ
せ
の
つ
い
で
に

食
事
の
こ
と
を
聞
か
れ
る
こ
と
が
多
か
っ
た

で
す
が
、
今
で
は
「
ぶ
り
プ
リ
丼
」
が
目
的

で
、
そ
れ
を
基
点
に
行
け
る
観
光
地
の
問
い

合
わ
せ
も
増
え
て
き
ま
し
た
。

　

こ
れ
は
と
て
も
う
れ
し
い
変
化
で
す
。
観

光
地
だ
け
で
な
く
、「
人
」
や
「
食
」
の
魅
力

を
発
信
し
て
い
け
た
ら
い
い
な
と
思
い
ま
す
。

も
う
す
ぐ
３
万
食

　

ご
当
地
グ
ル
メ
が
誕
生
す
る
ま
で
、
何
度

も
試
食
会
を
開
く
な
ど
、
本
当
に
苦
労
の
連

続
で
し
た
。
し
か
し
、
た
く
さ
ん
の
方
々
の

支
え
の
お
か
げ
で
こ
の
『
ぶ
り
プ
リ
丼
』
を

完
成
す
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。
も
う
す
ぐ

３
万
食
を
迎
え
、
皆
さ
ま
か
ら
愛
さ
れ
る
ご

当
地
グ
ル
メ
に
な
っ
て
く
れ
て
と
て
も
う
れ

し
い
で
す
。
ま
だ
ま
だ
３
年
目
で
す
の
で
、

こ
れ
か
ら
も
た
く
さ
ん
の
方
に
食
べ
て
も
ら

え
る
よ
う
に
、
成
長
さ
せ
て
い
き
た
い
で
す
。

こ
れ
か
ら
の
課
題

　

こ
れ
か
ら
は
、
串
間
市
で
開
催
さ
れ
る
大

人
数
の
会
議
な
ど
で
も
柔
軟
に
対
応
で
き
る

よ
う
な
仕
組
み
づ
く
り
が
必
要
だ
と
考
え
て

い
ま
す
。
ま
た
、
今
後
は
店
舗
数
も
増
や
し

て
い
き
た
い
で
す
。
宮
崎
市
に
ア
ン
テ
ナ
シ

ョ
ッ
プ
の
役
割
も
し
て
い
た
だ
け
る
市
外
特

別
店
舗
が
誕
生
し
ま
し
た
の
で
、
今
後
も
串

間
市
の
情
報
発
信
に
も
力
を
入
れ
た
い
と
思

い
ま
す
。

鮮
度
ピ
チ
ピ
チ
旬
を
楽
し
め
る

　

一
番
の
魅
力
は
鮮
度
。
ト
ッ
ピ
ン
グ
に
は

旬
の
食
材
を
使
っ
て
い
ま
す
。
串
間
産
の
野

菜
や
果
物
な
ど
、
豊
富
な
食
材
が
あ
っ
て
こ

そ
『
ぶ
り
プ
リ
丼
』
が
完
成
し
ま
す
。
そ
れ

ぞ
れ
の
店
舗
で
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
ト
ッ
ピ
ン
グ

な
の
で
楽
し
め
る
と
思
い
ま
す
。

市
外
か
ら
の
お
客
さ
ん
も

　

市
内
の
方
は
も
ち
ろ
ん
、
市
外
、
県
外
の

方
に
お
越
し
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。
香
港
か

ら
食
べ
に
来
ら
れ
た
方
も
い
ら
っ
し
ゃ
い
ま

す
。
今
ま
で
串
間
市
を
訪
れ
た
こ
と
の
な
い

方
も
、『
ぶ
り
プ
リ
丼
』
を
き
っ
か
け
に
串

間
に
来
て
く
れ
る
こ
と
が
う
れ
し
い
で
す
ね
。

一
度
食
べ
て
く
れ
た
お
客
さ
ん
か
ら
口
コ
ミ

で
広
げ
て
い
た
だ
け
る
の
で
、
リ
ピ
ー
タ
ー

が
増
え
て
き
ま
し
た
。

串
間
市
と
言
え
ば『
ぶ
り
プ
リ
丼
』と 

言
わ
れ
る
存
在
に

　

串
間
市
と
い
え
ば
、
都
井
岬
や
幸
島
な
ど

観
光
地
を
思
い
浮
か
べ
る
と
思
い
ま
す
が
、

こ
れ
か
ら
は
串
間
市
と
言
え
ば
『
ぶ
り
プ
リ

丼
』
と
言
わ
れ
、
観
光
地
と
同
じ
く
、
皆
さ

ん
に
愛
さ
れ
る
存
在
に
育
て
て
い
き
た
い
で

す
ね
。

　

そ
し
て
、
子
ど
も
た
ち
を
は
じ
め
、
い
ろ

ん
な
方
に
『
ぶ
り
プ
リ
丼
』
を
広
め
、
身
近

に
感
じ
て
ほ
し
い
で
す
ね
。
そ
の
た
め
に
は
、

お
店
に
来
て
い
た
だ
い
た
お
客
さ
ま
に
対
し

て
、
最
大
限
の
お
も
て
な
し
を
す
る
こ
と
が

私
た
ち
の
務
め
だ
と
思
い
ま
す
。

　串間の豊かな海と大地の恵み
に育まれ、誕生した「串間活〆
ぶりプリ丼ぶり」。
　平成 25 年３月24日より提供を
開始し、もうすぐ３万食を突破し
ます！
　串間で水揚げした新鮮な「ブ
リ」に、旬の新鮮野菜がたっぷり。
食べたことがある方も、そうでな
い方もぶりプリ丼ぶりの魅力を
再発見しませんか？
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一般社団法人 串間市観光協会

“
観
光
地
と
「
食
」
を
つ
な
ぐ
”

【大乃屋】
●�営業時間／午前11時～午後２時、午後５時～10時
●定休日／不定休　　●問い合わせ先＝☎ 72-6323

【串間温泉いこいの里  味処本城亭】
●�営業時間／午前 11時～午後２時、午後５時～９時
●定休日／毎月第３水曜日　●問い合わせ先＝☎ 75-2000

【御食事処  味彩】
●�営業時間／午前11時半～午後２時半、午後５時半～10時
●定休日／火曜日　　●問い合わせ先＝☎ 72-8139

【鮨処  江戸銀】宮崎市中央通2-16
●�営業時間／午前11時～午前１時
●定休日／第１月曜日　●問い合わせ先＝☎ 0985-29-5861

　宮崎市の一番街に店舗を
かまえる「鮨処�江戸銀（秋
山隆文代表取締役）」を新
たに『市外特別店舗』に認
定しました。
　４月 22 日に認定証授与
式が行われ、「ぶりプリ丼」
推進協議会副会長の立本与
司仁さんから『認定証』と
『市外特別店舗 15 カ条の定
義』『のぼり』が手渡され
ました。
　今後は、串間市の情報発
信などアンテナショップと
しての役割も期待されます。

実は知らない!? 
ご当地グルメ

12カ条の定義

①�名称は「串
くし

間
ま

活
かつ

〆
じめ

ぶりプリ丼
どん

ぶり」と

する（通称『ぶり
プリ丼』）。

②�串間市で水揚
げされた活〆のブ

リを使う。

③�ブリの量は10
0g以上とし、食

べやすい�

よう薄切りにする
。

④�どんぶりの中
は上からブリ、

サラダ、�

ごはん、火を入
れたブリとする。

⑤�２種類以上の
タレ（味）を準

備する。

１つは全店共通
ダレとして、松尾

醸造

場の“スタミナつ
けてミソ”を使用

する。

他は各店オリジナ
ルのものとする。

⑥�器などは会認
定のものとする。

⑦�注文があれば
一番上のブリは

、熱して

提供する。

⑧�基本形は、ど
んぶり、アラ汁、

香の物

とする。
⑨�価格は1,00

0円（税込）と
する。（基

本）（市内店舗の
み）

⑩�串間の食材や
旬にこだわった素

材を使

用する。
⑪�サラダの野菜

は５種類以上と
し、うち�

串間産の野菜を２
種類以上使用す

る。

⑫�提供店舗は会
指定ののぼりを立

てる。

お
客
さ
ん
の
声

友だちに勧められて食べに来ました
　一度食べに来たことのある友だちに勧めら
れて、今回初めて食べに来ました。
　海鮮は苦手だったけど、ここのブリはとて
も新鮮でおいしかったです。旬のタケノコや
サツマイモも入っていてヘルシーですね。隠
しブリもビックリしました。
　この後、都井岬に行って春駒を見に行きた
いと思います。

ボリューム満点！
◎駒

こま

山
やま

 道
みち

生
お

さん（東諸県郡国富町）
　今年に入って２回目です。夫婦で九州各地
のご当地グルメを食べ歩いています。『ぶりプ
リ丼』はボリュームがあり、歯ごたえがたま
らないですね。大中小と大きさが選べるので
良かったです。温泉が好きなので、この後は『串
間温泉いこいの里』へ行きたいと思います。

もうすぐ３万食突破！
くしまご当地グルメ

 問い合わせ先＝串間市観光協会☎ 72-0479、商工観光スポーツランド推進課☎内線267

宮崎市の
「鮨処 江戸銀」が
市外特別店舗に認定！

ここで

食べられ

ます！


