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の名人
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Coin purse

自
由
な
発
想
で
常
識
に
と
ら
わ
れ
ず
、
心
の

赴
く
ま
ま
に
織
る
「
さ
を
り
織
り
」。
独

特
の
風
合
い
は
、
実
用
品
と
し
て
だ
け
で
な
く
、

イ
ン
テ
リ
ア
と
し
て
も
存
在
感
を
発
揮
し
ま
す
。

　

福
島
地
区
・
高
松
に
お
住
ま
い
の
砂
原
逸
子
さ

ん
は
、
自
宅
に
さ
を
り
織
り
の
工
房
「
工
房
さ
を

り
」
を
構
え
、
創
作
活
動
を
楽
し
ん
で
い
ま
す
。

　

逸
子
さ
ん
と
さ
を
り
織
り
の
出
会
い
は
20
年
ほ

ど
前
。
さ
を
り
織
り
の
展
示
会
を
訪
れ
た
逸
子
さ

ん
は
そ
の
魅
力
に
引
き
込
ま
れ
、
教
室
に
通
う
こ

と
を
決
意
。
当
時
住
ん
で
い
た
日
向
市
か
ら
宮
崎

市
の
教
室
ま
で
通
い
続
け
、
教
室
の
講
師
を
任
さ

れ
る
ま
で
に
な
り
ま
し
た
。
そ
の
後
串
間
に
帰
郷

し
、
創
作
活
動
を
始
め
た
の
で
す
。

　
「
伝
統
的
な
織
物
と
違
い
、
規
則
ら
し
い
規
則

も
あ
り
ま
せ
ん
。
色
使
い
が
楽
し
く
、
ア
イ
デ
ア

次
第
で
ど
ん
な
風
に
で
も
で
き
る
し
、
織
機
も
使

い
や
す
い
の
で
、
だ
れ
に
で
も
で
き
ま
す
よ
」
と

話
す
逸
子
さ
ん
。
県
内
各
地
の
福
祉
作
業
所
を
訪

問
し
、
さ
を
り
織
り
を
通
じ
て
の
交
流
も
行
い
ま

す
。
ま
た
、
さ
を
り
織
り
の
お
か
げ
で
、
た
く
さ

ん
の
人
た
ち
と
つ
な
が
り
が
で
き
た
と
い
い
ま
す
。

　
「
さ
を
り
織
り
の
魅
力
は
自
由
な
こ
と
。
最
近
、

生
活
も
そ
う
な
っ
て
き
た
し
、
生
き
方
も
そ
ん
な

感
じ
に
変
わ
っ
て
き
た
」
と
話
す
逸
子
さ
ん
は
、

充
実
し
た
毎
日
を
送
っ
て
い
ま
す
。

自由な発想で心の赴くままに織る。
「自由なこと」が、さをり織りの魅力。

砂
す な

原
は ら

  逸
い つ

子
こ

さん／（73歳）

たくさんの作品が並ぶ工房で、日々創作活動を楽しんでいる。

【
エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
】

　

実
は
日
本
の
エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
と
海
外
の
エ
シ
ャ

ロ
ッ
ト
は
少
し
違
い
ま
す
。
日
本
の
エ
シ
ャ
ロ
ッ

ト
は
ラ
ッ
キ
ョ
ウ
の
仲
間
で
す
が
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ

の
エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
は
タ
マ
ネ
ギ
の
仲
間
。
外
見
も

違
い
、
日
本
の
も
の
は
細
長
い
形
を
し
て
い
ま
す

が
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
も
の
は
タ
マ
ネ
ギ
そ
っ
く
り

で
す
。

　

エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
は
と
て
も
生
命
力
の
強
い
野

菜
。
収
穫
後
す
ぐ
に
下
処
理
を
し
な
い
と
、
成
長

が
進
み
味
が
落
ち
て
し
ま
い
ま
す
。
そ
の
た
め
吉

田
さ
ん
は
、
収
穫
後
す
ぐ
に
塩
を
か
け
、
下
処
理

を
し
ま
す
。
エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
は
柔
ら
か
い
た
め
、

痛
め
な
い
よ
う
気
を
つ
け
な
く
て
は
な
り
ま
せ

ん
。
吉
田
さ
ん
は
「
手
を
か
け
た
分
だ
け
、
食
べ

る
人
に
喜
ん
で
も
ら
え
る
よ
う
に
な
る
。
そ
の
こ

と
が
楽
し
み
な
ん
で
す
」と
話
し
て
く
れ
ま
し
た
。

國く
に

利と
し

さ
ん
が

作
っ
た

辛
味
の
中
に
、
ほ
ん
の
り
甘
味
も
感
じ
さ
せ

る
、
独
特
な
風
味
を
持
っ
た
エ
シ
ャ
ロ
ッ

ト
。
大
束
地
区
・
烏
帽
子
野
に
お
住
ま
い
の
吉
田

國
利
さ
ん
（
68
歳
）
は
家
庭
菜
園
で
エ
シ
ャ
ロ
ッ

ト
を
作
っ
て
い
ま
す
。

　

吉
田
さ
ん
が
エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
を
作
り
始
め
た
の

は
、
今
か
ら
15
年
前
。
何
か
変
わ
っ
た
野
菜
を
作

り
た
い
と
思
っ
た
こ
と
が
き
っ
か
け
で
し
た
。
吉

田
さ
ん
が
エ
シ
ャ
ロ
ッ
ト
を
植
え
付
け
る
時
期
は

１
月
。
そ
の
後
、
４
月
か
ら
５
月
に
か
け
て
収
穫

が
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
す
。
吉
田
さ
ん
の
エ

シ
ャ
ロ
ッ
ト
を
育
て
る
コ
ツ
は
あ
ま
り
手
を
か
け

過
ぎ
な
い
こ
と
。
周
り
の
雑
草
を
す
べ
て
と
っ
て

し
ま
う
と
、
か
え
っ
て
雑
菌
が
入
り
や
す
く
な
っ

て
し
ま
い
、
む
し
ろ
、
手
を
か
け
な
い
方
が
元
気

に
育
つ
の
だ
そ
う
で
す
。

[ Allium chinense ]
名称／エシャロット
ネギ科の多年草・野菜。中国、ヒマラヤ地方が原産。
白色または紫色を帯びた白色のりん茎を食用とする。

◎材料
-----------------------------------------------
・エシャロット……………… 適量
・薄力粉………………… １カップ
・卵…………………………… １個
・冷水………卵と合わせて１カップ

◎つくり方
-----------------------------------------------
① �エシャロットを軽く洗い、緑茎
を落とす。

② �卵と冷水をよく溶き、薄力粉を
混ぜる。

③ �エシャロットに薄く衣をつけ、カ
ラッと揚げる。

④ �塩をまぶして食べる。

エシャロットの天ぷら
独特の風味を楽しもう。

※�「工房さをり」ではさをり織り体験もできます。砂原さんが不在のこともありますので、事前にお電話（☎72−６０３０）してお出かけください。
地
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地
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