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恋
こ

い

ヶが

浦
う

ら

セ
ッ
ト

都と

井い

岬み

さ

き

セ
ッ
ト

黄
金
の
瀬

セ
ッ
ト 幸こ

う島じ

ま

セ
ッ
ト

よ
か
む
ん
味
だ
よ
り

大
好
評
受
付
中
。

串
間
の
特
産
品

〜
冬
の
便
〜

今
年
の
冬
も
恒
例
の
「
串
間
の
よ
か

む
ん
味
だ
よ
り
・
冬
の
便
」
の
申

し
込
み
受
付
を
始
め
ま
し
た
。

　

ふ
る
さ
と
「
南
国
・
串
間
」
の
香
り
を

目
い
っ
ぱ
い
詰
め
込
ん
だ
「
味
だ
よ
り
」。

遠
く
離
れ
た
あ
の
方
に
お
届
け
し
て
、
つ

な
が
り
を
大
切
に
し
ま
せ
ん
か—

。

　

今
冬
の
セ
ッ
ト
は
、
４
つ
の
タ
イ
プ
を

ご
用
意
。
贈
る
あ
の
方
の
顔
を
思
い
浮
か

べ
な
が
ら
、
お
好
み
の
セ
ッ
ト
を
お
選
び

く
だ
さ
い
。

　

味
だ
よ
り
は
、
全
国
ど
ち
ら
へ
送
っ
て

も
送
料
込
み
の
１
箱
５
，
５
０
０
円(

税

込
み)

。
お
得
な
セ
ッ
ト
で
贈
り
物
に
最

適
で
す
。

　

お
歳
暮
に
、
お
礼
代
わ
り
に
、
そ
し
て

季
節
の
お
便
り
に
、
ど
う
ぞ
幅
広
く
ご
利

用
く
だ
さ
い
。

●�

料
金
＝
１
箱
５
，
５
０
０
円(

税
・
送

料
込
み)

●�

注
文
方
法
＝
商
工
会
議
所
、
市
役
所

(

商
工
観
光
ス
ポ
ー
ツ
ラ
ン
ド
推
進

課)

、
各
支
所
に
備
え
付
け
て
あ
る
注

文
書
に
必
要
事
項
を
ご
記
入
の
上
、
お

持
ち
い
た
だ
く
か
フ
ァ
ッ
ク
ス
に
て
お

申
込
み
く
だ
さ
い
。

●
申
込
締
切
＝
11
月
25
日(

金)

●
発
送
日
＝
12
月
２
日(

金)

●�

申
込
・
問
い
合
わ
せ
先
＝
〒
８
８
８ 
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方
５
６
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串
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商
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議
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串

間
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地
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産
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振
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協
議
会

☎
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−
０
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、
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−

０
５
０
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F
A
X
72

−

０
５
０
６

を
お
届
け
し
ま
す
。

ふ
れ
あ
い
を
大
切
に
し
た
い
、

あ
な
た
か
ら

い

い

も

の

懐
か
し
い
物
か
ら
、

今
話
題
の
商
品
を
詰
め
合
わ
せ
ま
し
た
。

串
間
の
味
が
一
度
に
味
わ
え
る
セ
ッ
ト
で
す
。

地
元
の
海
産
物
を
中
心
に

詰
め
合
わ
せ
ま
し
た
。

お
魚
・
お
肉
両
方
好
き
な
方
に
は

た
ま
ら
な
い
セ
ッ
ト
で
す
。

個
性
的
な
特
産
品
を

た
く
さ
ん
詰
め
合
わ
せ
ま
し
た
。

大
人
か
ら
子
ど
も
ま
で

喜
ん
で
い
た
だ
け
る
セ
ッ
ト
で
す
。

●�お茶（西谷園、葉香園、川島製茶・1袋80ｇ）
＝串間の大地の恵みがたっぷり、香り高く、上
品な口当たりです。
●�甘しょ（串間青果地方卸売市場・700ｇ）

＝串間特産甘しょ「宮崎紅」、焼いても、
揚げてもおいしい。
●�お米(さきひかり・松田農産・2ｋｇ）＝もち

もちとした食味がおいしいです。
●�あくまき（串間農産加工グループ・350ｇ）＝昔
　から保存食用団子として親しまれ、食感が年齢を
　問わず好まれています。
●�ミニかまぼこ（内野蒲鉾店・5本入り）＝魚のすり身の食感が生きている天ぷらです。
●�とび天（マルケイ川畑蒲鉾店・4枚入り）＝トビウオを使用した逸品です。
●�塩こうじ（松尾醸造場・170ｇ）＝串間産米を使用した米麹で造りました。肉・魚・野菜の味を
　 引き出します。発酵調味料です。
●�地鶏くんせい（権代ファーム・85ｇ）＝桜の木でくん煙した臭いと風味のある自家製の地鶏くんせいです。
●�甘酒（江藤米穀店・250ｇ）＝宮崎県産もち米と米こう�じで美味しく作りました。
●�大納言しぐれ（山下製菓堂・1個入）＝小豆と米粉、山芋、砂糖、塩のみを使用。さっぱりとした上品な甘さに仕上げました。
●�イリコ餅（山下製菓堂・6個入り）＝炒った米の粉と砂糖で練り上げたいりこ餅です。

●�お茶（西谷園、葉香園、川島製茶・１袋80ｇ）
＝串間の大地の恵みがたっぷり、香り高く、上品
な口当たりです。

●�甘しょ（串間青果地方卸売市場・７００ｇ）＝串間
特産甘しょ「宮崎紅」、焼いても、揚げても美味しい。

●�情熱の紅ごはん（喜多米穀店・３合パック）＝白米に古代
米の黒米が入った３合パック。このまま炊くと赤飯のような
赤いごはんができます。

	 	 ●�中巻かまぼこ（マルケイ川畑蒲鉾店・２８０ｇ）＝歯ごたえと
		  	 　魚の旨味が自慢です。
		  ●�マンゴードリンク（宮崎果汁・７２０ｍｌ）＝程よい甘みでコクがありまろやかな
			   　　　です。
●�いりこピーナッツ（たいき食品・１００ｇ）＝国内産、食べるいりこを使用しています。化学調味料を一切使わず、酒・みりん・砂糖で調理しました。
●�地鶏炭火焼（権代ファーム・１００ｇ）＝地鶏の生産から販売まで農家直送の柔らかくてジューシーな「手作り炭火焼」です。
●�真心芋せんべい（串間農産加工グループ・18枚入り）＝日本一のやまだいかんしょをベースに作りました。丸ごと輪切りの生芋を丹精こめて焼き上げています。
●�ちりめん（猪塚水産・１００ｇ）＝ちりめんを赤穂の塩のみで味つけして、天日干ししました。
●�けせん団子（ミドリヤ菓子舗・８個入り）＝粘りあんこと餅粉を混ぜ、ニッキの葉で仕上げました。
●�オクラのまるき漬（まるき商店・12〜13本）＝朝どれの新鮮なオクラを塩漬けにして刺身しょうゆと煮込んで漬け込みました。

●�お茶（西谷園、葉香園、川島製茶・１袋80ｇ）＝串間の大地の恵みがたっぷり、
　香り高く、上品な口当たりです。
●�甘しょ（串間青果地方卸売市場・７００ｇ）＝串間特産甘しょ
　「宮崎紅」、焼いても、揚げても美味しい。
●�もち米（江藤米穀店・１ｋｇ）＝宮崎県産のもち米を使用。
●�うず巻かまぼこ（内野蒲鉾店・２８０ｇ）＝魚のすり身

の食感が生きている天ぷらです。
●�夢の塩（大田商店・２３０ｇ）＝都井岬沖の海水

を平釜の薪焚きでゆっくりじっくり手間暇かけて
できた手造りの塩はなめても辛くなく、まろやか

　な味が特徴です。
●�マンゴージャム（たいき食品・１３０ｇ）＝
　 串間産マンゴーを原料にして手づくりジャムを作りました。
　 真心たっぷりのとっておきジャムです。
●�松尾の無添加みそ（松尾醸造場・１ｋｇ）＝宮崎県産大豆、国産麦と

塩にこだわった手作りみそです。
●�かつおみそ（まるき商店・２３０ｇ）＝手づくりみそを油を使わず
　カツオとあわせて煮込みました。隠し味はハチミツ。
●�ちりめん（猪塚水産・１００ｇ）＝ちりめんを赤穂の塩のみで味つけして、天日干ししました。
●�焼きドーナツ（ミドリヤ菓子舗・３個入り）＝油で揚げていないヘルシーなドーナツです。
●�おいもちゃん・ふかし芋（玉味製菓・５個入り）＝串間特産の寿甘しょで作ったかわいいお菓子おいもちゃん。皮に見立てた部分

は紫いもを使い見た目も本物そっくりに焼き上げました。

●�お茶（西谷園、葉香園、川島製茶・１袋80ｇ）＝串間の大地の恵み
がたっぷり、香り高く、上品な口当たりです。
●�ポテセレブ（玉味製菓・４個入り）＝串間特産の

寿甘しょを黒ゴマとカスタードで上品に仕
上げました。
●�あんなん餃子（餃子専門店あんなん・

20個入り）＝串間産の豚肉、野菜を使用し
科学調味料など一切使用していない無添加手
作り餃子。
●�お家でギョウザ飯バーガー（餃子

専門店あんなん・３個入り）＝モチモチ
パリッとした飯皮に包まれたジューシー
ギョウザが驚きのうまさ。
●�ウルメ若干（内野水産・10〜12尾）＝串間どれの

新鮮なウルメイワシを干し、仕上げました。
●�さばミリン（内野水産・２枚入り）＝脂の乗ったさばを
　火が通りやすいようにフィレ状にし、地元串間のしょうゆを使った
　独自のタレに漬け込み干し上げてあります。
●�イカミリン（内野水産・１枚入り）＝新鮮なイカを厳選して、地元串間のしょうゆを使用した特製秘伝ダレに漬け込み干しあげました。
●�鶏皮ギョーザ（クシマフーズ・10本入り）＝餃子の具を鶏皮で包みました。
●�鶏・炭火焼（クシマフーズ・１５０ｇ入り）＝やわらかでジューシーな炭火焼です。子供から大人まで大人気。
●�黒豚の味噌味ステーキ（クシマフーズ・２枚入り）＝やわらかい黒豚の肩ロースを秘伝のみそに漬け込みおいしく仕上げました。

南
国
串
間
な
ら
で
は
の
商
品
を
詰
め
合

わ
せ
ま
し
た
。

串
間
の
味
を
存
分
に
感
じ
て
い
た
だ
け

る
セ
ッ
ト
で
す
。


