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編集後記
　広報担当６年目になりました。小学生で例えるなら
１年生から６年生を過ごしていて、毎月の広報紙の締
切に追われ「本当にここまであっという間だったなぁ」
と感じています。また、子どもたちを取材した際に
「以前取材した子がこんなに大きくなったんだ」とう
れしくなる場面も度々あり、そのたびに親のような気
持ちになってしまいます。今年も皆さまとの出会いを
大事に、そして魅力ある広報紙作成ができるよう頑張っ
ていきますので、どうぞよろしくお願いします。（お）

くくししまま
だよりだより

　 道の駅くしま☎７２－0800問

令和６年３月末現在
累計来駅者数

（令和３年４月～令和６年３月末現在）
1,548,038 人
200万人まであと

食いしん坊店長の
おススメコーナー

５月の道の駅でのイベント

人

診療科目 診療日 診療時間
内　科 毎　　日

午後７時～午後10時
小児科 日曜日・祝日・年末年始

※発熱がある場合は、必ず事前に電話での連絡をお願いします。
※日曜日・祝日は、６力月未満児の対応もできます。
※平日は、６力月未満児の対応はできません（かかりつけ医にご相談ください）。
※新型コロナウイルス感染症とインフルエンザの検査は実施しておりません。

急な病気で困ったとき、ご利用ください

☎23-9999日南市初期夜間
急病センター

「＃くしまのいいとこ」
募集中

　インスタグラムで「＃くしまの
いいとこ」のハッシュタグを付け
てご投稿いただいた、串間に関す
るすてきな写真を広報くしまでご
紹介します。
　どなたでも応募できますので、串
間の魅力を発見できるすてきな写
真のご応募をお待ちしております。

応募方法
１．�串間市公式インスタグラム

アカウントをフォロー
２．�「＃くしまのいいとこ」と

「＃撮影場所」をつけて投稿
※�詳しくは下記二次元コードよりご

覧ください。

公式アカウントは
こちら

税チャン
ネル

　令和６年度の所得証明書、課税証明書、所得・課税証明書
は、６月１日（土）から発行を開始します。また、コンビニ
でも各証明書が取得できます。全国のコンビニ内の複合コ
ピー機にマイナンバーカードをかざして暗証番号を入力し操
作すると、各証明書を発行することができます。利用可能時
間は、午前６時半～午後11時（12月29日から1月3日および
証明書発行システムのメンテナンス時間を除く）となります。
●利用できる店舗
　全国のセブンイレブン、ローソン、ファミリーマートなど
のマルチコピー機（キオスク端末）のある店舗
●取得できる方
・�マイナンバーカードを持っている方
・�令和６年１月１日時点で串間市に住民登録があり、現在も

串間市に住所がある方
●取得できる証明書は、最新の年度分に限ります
・�収入が無い方、収入が遺族年金・障害年金のみの方など申

告をされていない方は、事前に申告をしてください。
　 �税務課市民税係☎72 - 1112 

税務課管理係☎72 - 1115
問

令和6年度の
所得（課税）証明書の
発行開始日について

地球のmessage

「デコ活すごろく」ってなあに？
　「デコ活すごろく」とは、宮崎県が「ひ
なたゼロカーボン2050行動BOOK」と
して作成・配布しているものです。
　地球温暖化対策の取り組みについて、
ゲーム感覚をもって家族で学べるもので
す。
　初級の取り組みとして「毎日の習慣を
変えるなど、お金をかけずに始められる
アクション」、上級の取り組みとして「長
期的な視点をもって決断する必要のある
大きなアクション」などの取り組みなど
が紹介されています。
　「自分がまだ実践していないこと」を
洗い出したり、「みんなで取り組んでい
きたいこと」を話し合ったりして、新し
い豊かな暮らしに役立てるきっかけにな
るゲームです。入手して遊んでみてはい
かがでしょう。

　 �市民協働課生活環境係☎72 - 1356問
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令和４年10月、副店長として
道の駅くしまのスタッフの一員
となり、令和５年１月晴れて店
長に。好きな教科は数学、好
きな食べ物はポテトサラダ。

　新年度が始まり、新１年生や新社会人の皆さまの初々しい姿を目に
します。私もそのころを思い出してウキウキ心躍る気分です。さて、
５月といえばゴールデンウィークですね！道の駅くしまも多くのお客
さまを迎えるべく笑顔いっぱい元気いっぱい営業しております！
　ゴールデンウィーク中も皆さまのお越しをお待ちしております！

５/ ４（土）	 海山フェスタ
５/ ５（日）	 さわご屋の日曜市
５/24（金）～ 26（日）	 九州窯元行列応援イベント

　今回はリピーター続出！大人気の串間屋「ぶりの煮つけ」
をご紹介させていただきます。
　これまで人気だった串間屋ぶりの煮つけですが、この度
リニューアルしました！
　串間獲れのブリと大根やゴボウを加えさらにおいしくな
りました！
　調理方法は湯せんもしくは器に移してレンジで温めるだ
けと超簡単調理です！
　夕食であと一品欲しいなというときに、お酒のさかなの
一品にと主婦の味方になってくれます！お魚嫌いのお子さ
んがこれなら食べてくれるとうれしいお声もいただいてお
ります！
　贈り物やお土産にもぜひご利用くださいませ！
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